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Abfischen
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Fischers Erntefest

Beobachtungen beim Einholen der Karpfen am Litschener ,Ballack“-Teich

Von Hagen Linke

erbstliche Idylle am

Samstagmorgen am

Schlossteich in Litschen.

Leichte Nebelschwaden
liegen noch auf der Wasseroberfla-
che. Durch die malerisch bunten
Baumkronen blinzeln Sonnenstrah-
len, hier und da stehen Manner bei-
sammen, zwischen 50 und 60 Jahre
alt. Sie tragen Gummistiefel, Hand-
schuhe, Pudelmiitzen und schwat-
zen. Einer hebt einen ,Kiimmer-
ling" - gegen die Kilte.

Die Frithaufsteher sind Mitarbei-
ter der Teichwirtschaft und Fisch-
zucht Ringpfeil aus Wartha sowie
freiwillige ,Erntehelfer”. Die Ernte
besteht zum Grofiteil aus Karpfen,
drei bis vier Jahre alt. Aber auch
Zander, Hechte und Schleien sollen
in den nachsten Stunden eingefah-
ren werden. Die Aktion nennt sich
LAbfischen” oder ,Fischzug’ und
wird in diesen Wochen iiberall in
der Oberlausitzer Heide- und
Teichlandschaft veranstaltet und
unter dem Namen ,Lausitzer Fisch-
wochen” vermarktet.

In Litschen war am Samstagvor-
mittag zunidchst der ,Grofie Bal-
lack” dran. Der gegeniiberliegende
Schlossteich folgt in zehn Tagen.
Zwischen beiden Gewissern liegt,

durch ein unterirdisches Rohrsys-
tem verbunden, die Fischgrube - ein
etwa 20 mal 40 Meter grofies Be-
cken, in das die Tiere am Freitag ge-
lotst wurden. Ihr einziger Ausweg,
nach dem Absenken des Wasser-
standes in den vergangen drei Wo-
chen um jeweils zehn Zentimeter
pro Tag. {

Am liebsten kommt
Karpfen auf den Tisch

Das eigentliche Abfischen ist zu-
nachst schwere Handarbeit. Sieben
kriftige Manner stehen in Gummi-
anziigen bis zum Bauch im Wasser
und ziehen gemeinsam mit Helfern
von auflen das Netz, die so genann-
te Teichbade, durch die Fischgrube.
Eine Sache von zehn Minuten.
Dann zappeln hunderte grofie und
kleine Fische am Beckenrand. Dort
haben sich auch etliche Schaulusti-
ge versammelt. Annerose Jakusch
aus Wartha zum Beispiel, die Enke-
lin Elisa (5) das Prozedere erklart.
Ihr Mann fischt selber mit. Keine
Frage, was regelmafig auf den Ess-
tisch bei Familie Jakusch kommt:
natiirlich Fisch. ,Am liebsten Karp-
fen, gebraten oder gerduchert.”
Auch bei Uwe Ringpfeil steht das
einmal im Monat auf dem Speise-
plan. Der Chef der Warthaer Teich-

wirtschaft steht am Rande und ko-
ordiniert die néchsten Arbeits-
schritte. Dabei kommt auch Tech-
nik ins Spiel: Durch Frischwasser
werden die Fische abgespiilt und
mit Sauerstoff versorgt, per hydrau-
lischem Hubkescher aus dem Be-
cken gehievt und danach wieder
per Hand sortiert. Das dauert. Wie
auch das Abfischen insgesamt.
Mehrfach durchkdmmen die Mén-
ner die Fischgrube mit dem Netz.
JWir rechnen heute mit etwa 13
Tonnen Fisch”, sagt Ringpfeil.
Wenn in ein paar Tagen auch der
Schlossteich abgefischt ist, lassen
die Mitarbeiter der Teichwirtschaft
auch das Wasser der Fischgrube in
die kleine Spree ab - damit kein
Tier verloren geht.

Frischfisch, tot oder lebendig,
gab’s am Samstag auch gleich in Lit-
schen zu kaufen. Das Kilo Karpfen
fiir vier Euro. Und nicht nur das.
Die zwei freundlichen Damen hin-
ter dem Verkaufstresen brachten
zudem Raucheraal, Stor, Fischbrot-
chen- und suppe sowie viele Liter
Tee, Kaffee und Glithwein unter die
Schaulustigen. Die hatten sich mitt-
lerweile erwarmt, blickten faszi-
niert auf das Spektakel und konn-
ten viel erzdhlen: fibers Wetter,
Kochrezepte und natiirlich - {iber
Fische.



